
 Numa das cidades mais antigas e históricas de Portugal, Penafiel, 

encontra-se a atual Quinta de Monforte, situada numa peculiar encosta em 

pleno coração da região do Vinho Verde. 

Entre os séculos XVII e XX foi propriedade de algumas das famílias ilustres 

de Portugal, sendo adquirida em 2014 pela Família que deu início a um vasto 

conjunto de transformações e inovações nos quarenta hectares de 

composição da quinta, surgindo oportunidade de aplicar as mais modernas 

praticas vinícolas, aliadas á proteção do ecossistema, respeitando a 

sustentabilidade e biodiversidade da natureza.

QUINTA DE PARADELA DE MONFORTE UNIPESSOAL, LDA
RUA DE SANTO ANTÓNIO 557 

WWW.QUINTADEMONFORTE.COM
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SERV IÇO

ANÁL ISE Q UÍM I CA

Alvarinho

Graníticos

Apresenta notas de pêssego, f lores brancas e nuances de notas cítr icas
associadas a notas de barrica muito bem integradas, completando o perf i l
aromático do Alvarinho cheio de complexidade. Grande qualidade, dotada de
tensão, frescura, untuoso e texturado com final longo e complexo. 
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DOC
REGIÃO

VINHO VERDE
CAPACIDADE

0,75cl

O mosto proveniente das uvas prensadas com engaço é 
arrefecido para 10ºC, de forma a que o processo de decantação 
estática tenha lugar. O mosto limpo inicia depois a fermentação com 
controlo de temperatura a 17ºC, em cuba de inox. A meio da 
fermentação, o vinho passa para barricas de carvalho francês novas de 500 
litros, onde termina a fermentação e estagia com processo de bâtonnage nas 
mesmas barricas durante 12 meses. Estágio em garrafa durante 14 meses.     

 

 

Deve ser servido a 12-13ºC

Álcool - 13,5% 
Acidez total - 6,6 g/dm3
pH - 3,3
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