
 Numa das cidades mais antigas e históricas de Portugal, Penafiel, 

encontra-se a atual Quinta de Monforte, situada numa peculiar encosta em 

pleno coração da região do Vinho Verde. 

Entre os séculos XVII e XX foi propriedade de algumas das famílias ilustres 

de Portugal, sendo adquirida em 2014 pela Família que deu início a um vasto 

conjunto de transformações e inovações nos quarenta hectares de 

composição da quinta, surgindo oportunidade de aplicar as mais modernas 

praticas vinícolas, aliadas á proteção do ecossistema, respeitando a 

sustentabilidade e biodiversidade da natureza.

QUINTA DE PARADELA DE MONFORTE UNIPESSOAL, LDA
RUA DE SANTO ANTÓNIO 557 

WWW.QUINTADEMONFORTE.COM

VAR I EDAD ES

TI PO D E SO LOS

N OTAS D E PROVA

V I N I F I CAÇÃO

SERV IÇO

ANÁL ISE Q UÍM I CA

Vinhão

Graníticos

Notas minerais, fruta vermelha, jovem, framboesa e morango.
Na boca possui muita frescura, mineralidade. Bom volume,
perfil sério e com ambição.  

COLHEITA

2023
CLASSIFICAÇÃO

DOC
REGIÃO

VINHO VERDE
CAPACIDADE

0,75cl

Fermentação em lagares de granito com pisa a pé e com temperatura 
controlada a 14ºC

Deve ser servido a 13º-15ºC

Álcool - 13,5%
Acidez Total - 5,1g/dm3
pH - 3,8

 

Q U I NTA D E M O N FO RTE VINHÃO 2023 


